Chokladfudgetarta

Lipes: Sorvera mwed en blick

ittvispasl grvkde, plass och ilirska
bébr cller en frftsch och syrlig

Pk tsod laad
(O} port. Jca I tim. 0 min
Ingredienser
150 gram smdir - Fudge
2 st Ggg 1,5 dl visperidde
2.5 dl strosocker 1,5 dl strdsocker
1 sk vaniljsocker 2 msk ljus sirap
1 msk kaffe, kallt . 100 gram mdrk choklad, (gdima 70
L5 dl veiemjol . proc kakaohalt
0.5 dl kakao - 75 gram smir, rumstempererat
1 sk bakpulver :
Garnering

1 msk kakao

Tillagning

ca 10 bitar
1. 541t ugnen pa 175 grader.

2. Smilt smdret och l4t det svalna. Vispa ihop fdge, socker och vaniljsocker,
lillsan kaffet. Sikta i mjdl, kakao och bakpulver. Ror i det smilta smoret.

3. Hall smeten i en smord form med ldstagbar kant, ca 24 cm i diameter. :

. L : : 5 . W i 7
Griddda mitt | ugnen ca 20 minuter, Lt kakan svalna i formen, U Sen avel
4. Blanda gridde, socker, sirap och choklad i en kastrull. Lat koka under ‘;‘Lﬁfﬁfl €
omréming ndgra minuter till en tjock och blank smet. Ta kastrullen frin
plattan och ror i sméret. Hill smeten pid chokladbotten och lat kakan kallna,

5. Pudra dver kakao,
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